PVADINER =

FABBRI

ENON sOLC

Q Q () 102. CULATELLO “Riserva del Duca”, squacquerone DOP, rucola
Blad I me Culatello “Riserva del Duca”, squacquerone DOP cheese, rocket salad
- 105. PROSCIUTTO COTTO di alta qualita, mozzarella fior di latte, carciofini provenziali
Scegli S impasto fra: High Quality baked ham, mozzarella fior di latte, artichokes
» Tradizionale 106. MORTADELLA IGP Bologna, squacquerone DOP
» Integrale "° Mortadella IGP from Bologna, squacquerone DOP cheese
« Senza glutine (+€2,00) — | 107. SALAME PICCANTE, mozzarella
Choose your dough: E' Spicy salami, mozzarella . &
« Traditional o 108. SALAME FINOCCHIONA, fontina, melanzane grigliate
N Fennel salami, fontina cheese, grilled eggplants
« Wholemeal dough a A i .
. Gluten-free (+£200) < | 111. TONNO, pomodoro, insalata, maionese, origano
/ lﬁf Tuna, tomatoes, lettuce, mayonnaise, oregano
% 113. BRESAOLA della Valtellina, rucola, Philadelphia
' N |6 Bresaola from Valtellina, rocket salad, Philadelphia
Piadina del giorno: E 114. PORCHETTA laziale, in;alata, maionese
fiziose diverse Pork, lettuce, mayo.nnalse . . o
LRSS S ' 116. SPECK dell’'Alto Adige IGP, brie, zucchine grigliate
con verdure di stagione Speck from Alto Adige IGP, brie, grilled zucchini
~85/9 119. SALMONE AFFUMICATO, Philadelphia, zucchine grigliate, insalata
Piadina of the day: Smoked salmon, Philadelphia, grilled zucchini, lettuce
ask our staff 121. CAPOCOLLO, scamorza affumicata, melanzane calabresi piccanti
\_ /= Capocollo salami, scamorza smoked cheese, spicy Calabrian eggplants
(I -° 131. VERDURE: Zucchine e melanzane grigliate, squacquerone DOP
<zf. Grilled zucchini and eggplant, squacquerone DOP cheese
& | "W 134. CECI: Humus di ceci, pomodorini, insalata, pomodori secchi
ﬁ Chickpea hummus, cherry tomatoes, green lettuce, dried tomatoes
3 -° 135. FAGIOLI: Humus di fagioli cannelini e basilico, melanzane calabresi, pomodoro, scamorza affumicata
§ Cannelini bean and basil humus, Calabrian eggplant, tomato, smoked scamorza
% -° 136. PESTO: Insalata, pesto genovese, squacquerone DOP, pomodorini
fa) Lettuce, genoese pesto, squacquerone DOP cheese, cherry tomatoes
E -° 137. CAPRESE: Insalata, mozzarella fior di latte, pomodorini
—/ Lettuce, mozzarella fior di latte, cherry tomatoes

() 601. MARGHERITA pomodoro, mozzarella, basilico
Tomato, mozzarella, basil
602. ESTIVA pomodoro, mozzarella, pomodorini, rucola, grana
Tomato, mozzarella, cherry tomatoes, rocket salad, parmesan
605. CULATELLO pomodoro, mozzarella, culatello, funghi, basilico, olio EVO
Tomato, mozzarella, culatello, mushrooms, basil, EVO oil
607. VERDURE pomodoro, mozzarella, melanzane e zucchine grigliate
Tomato, mozzarella, aubergines and grilled zucchini
609. MAIOLO pomodoro, mozzarella, tonno, olive, cipolla rossa
Tomato, mozzarella, tuna, olives, red onion
611. S. LEO pomodoro, mozzarella, salame piccante
Tomato, mozzarella, spicy salami
612. RICCIONE pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi
Tomato, mozzarella, sausage, mushrooms
613. RIMINI pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi
Tomato, mozzarella, baked ham, artichokes
604. EMILIANA mozzarella, pancetta, scaglie di grana, pesto di basilico
Mozzarella, bacon, parmesan flakes, basil pesto
606. SPECK mozzarella, gorgonzola, noci, speck Alto Adige IGP, basilico, olio EVO
Mozzarella, gorgonzola, walnuts, Alto Adige IGP speck, basil, EVO all
607. 4 FORMAGGI gorgonzola, brie, mozzarella, fontina
Gorgonzola, brie, mozzarella, fontina cheese

Scegli un impasto fra:

o Tradizionale
« Senza glutine (+€2,00)

Choose your dough:
« Traditional
« Gluten-free (+€2,00)

ROSSE (with tomato sauce)

( BIANCHE | (

fiaglietii

| nostri taglieri sono
accompagnati da una piadina

Mortadella IGP, culatello “Duca di Parma”, speck dell’ Alto Adige IGP,
porchetta Laziale, salame nostrano, squacquerone DOP, olive
Mortadella IGP, culatello "Duca di Parma”, Alto Adige speck IGP,
artigianale di nostra produzione pork, local salami, squacquerone DOP cheese, olives
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- \ - 400. SFIZIOSA bresaola, rucola, scaglie di parmigiano, riduzione di aceto balsamico 11
\ r > [J I 1
Insalatc‘ne Bresaola, rocket salad, parmesan flakes, balsamic vinegar reduction

Le insalate sono 401. CAPRESE pomodoro, mozzarella fior di latte, basilico 10,5
Tomato, mozzarella fior di latte, basil

402. MEDITERRANEA insalata, rucola, melanzane grigliate, pomodori secchi, grana,

accompagnate dalla
nostra piadina artigianale,

calda e fragrante. glassa di aceto balsamiqo . —_ 10,5
Lettuce, rocket salad, grilled eggplants, dried tomatoes, parmesan,balsamic vinegar glaze
Al celeels A 403. CONTADINA insalata, tonnp, pomodori, olive, formaggio feta 11
accompanied by our Lettuce, tuna, .tomatoes, olives, feta chgese Fi o .
homemade piadina, warm 404. LA LEGGERA insalata, mela verde, noci, scaglie di grang, I’I'd. di aceto bglsamlco 10,5
and crispy. Lettuce, green apple, walnuts, parmesan flakes, balsamic vinegar reduction
407. GRECA cetrioli, pomodorini, formaggio feta, olive nere, cipolla rossa, origano 11
Cucumbers, cherry tomatoes, feta cheese, black olives, red onion, oregano
408. SALMONE insalata, rucola, avocado, salmone affumicato, pomodori 11,5

Lettuce, rocket salad, avocado, smoked salmon, tomatoes

O
200. Tortellini con ragu alla bolognese 13 z ) 210. Gramigna con pomodoro, zucchine
Tortellini with bolognese sauce = e melanzane grigliate 13
201. Tortellini alla cesarina (panna e prosciutto) 13 < Gramigna with tomato, zucchini and grilled
Tortellini cesarina (cream and ham) ‘I-g eggplants
207. Gramigna aII.a salsiccia e panna 12,5 g .° 202. Tagliatelle al pomodoro e basilico 12,5
Gramigna with sausage and cream < Tagliatelle with tomato and basil
204. Tagliatelle con ragu alla bolognese 12,5 5 _“ 203. Gramigna al pesto di basilico 12,5
Tagliatelle with bolognese sauce X Gramigna with basil pesto
—

QO
DA Ik "il 3 3
olc Ce-nt'rlfugat-l di frutta e verdura fresca

« Senza glutine

f 141. Piadina con Nutella 6 TINTARELLA arancia, carota, limone, mela 55
Gluten free 5,9 T :
Piadina with Nutella orange, carrot, lemon, apple
: 143. Semifreddo al pistacchio 5,5 DETOX mela, finocchio, zenzero, limone 5,5
: IS;:\Ozsai\oglutlne S Seiee Pistachio parfait apple, fennel, ginger, lemon
- - 144. Semifreddo al cioccolato 5,5 BONNY cetrioli, sedano, limone, mela verde 55
. SIEHGACHACIOSE e Chocolate parfait cucumber, celery, lemon, green apple <N
ree :
Bevande Cafife
eva ne : Caffe [ Espresso 1,5
Acqua naturale / frizzante / Water / Sparkling water 1,5 N i !
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite 3 CElilo QEEITEERD ) [Eepiesee DIECAS 2
The alla pesca / limone / Ice Tea peach / lemon 3 Cappuccmg/ Cappgccmo s
s el e e 3 Caffe americano / Filter coffee 2,8
T Maisalice 3 Caffe corretto / Spiked coffee 3
Succhi di frutta / Fruit Juice 3 Cels ey Beiley gl 2
Bibite BIO (chinotto, arancia, limonata) 3,5
BIO beverages (sour orange, orange juice, lemon juice) m}l@
Wﬁﬁﬂﬁ Rigorosamente Emiiani Alla spina / Draft beer 250MmL 4
Q Q 500mL 6
Trebbiano Romagnolo Fratta Bianca 5,5 20 Moretti 33cL 4
Pignoletto frizzante ARGO C.S.P. Terme 55 20 Ichnusa . 33cL 4
San Giovese Rubicone Fratta Rosso 5,5 20 Ichnusa non filtrata 0cL 6
Lambrusco di Modena secco 55 22 Messina Cristalli di sale 50cL 6
Pignoletto superiore colli Bolognesi BIO 6,5 25 Pgulaner _ 50cL 6
Petroniano metodo classico colli Bolognesi 28 Birra senza glutine / Gluten free beer 4
Prosecco 55 22
Vino della casa (rosso/bianco) 5 (500mi)10 Gentile cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari, chiedi pure informazioni sul

nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

A I ee I Travellers’ *In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti

i Choice possona essere surgelati o provenienti da congelamento tramite abbattitore di temperatura.
Spritz Aperol 6,5 ‘} ;
Spritz Campari 7 \‘\.} /4
Grappe / Amaro / Limoncello 4,5 Tipadvisor
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